MENU

VAN 27 AUGUSTUS TOT EN MET 27 SEPTEMBER

Menu in 5 gangen 69,00 € (1 ENTREE)
Menu in 6 gangen 78,00€ (2 ENTREES)
Sélection de vins de 29,00 € a 39,00 €
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	MENU
	VAN 27 AUGUSTUS TOT EN MET 27 SEPTEMBER
	Degustatiebordje
	36 maanden gerijpte Ibérico Bellota-ham, met de hand gesneden, gemengde salade
	Of
	Carpaccio van sint-jakobsschelpen met limoen en bieslook
	Kalfszwezerik in millefeuille met shiitake
	Of
	Langoustines in een nage met duxelles van venkel en gepeperde vanille
	Intermezzo
	Lamskotelet met rozemarijn en zuiderse groenten
	Of
	Gebakken sint-pietersvis op een bedje van little gem, emulsie van paprika met Espelettepeper
	Gesmolten Maroilles met rode bessen  (+ €10)
	Of
	Assortiment van kazen (+ €11)

	IJsgekoelde nougat met abrikozen en pruimen
	Of
	Ster van wijngaardperzik, basilicumijs



