
Croquant de cèpes au cerfeuil
Ou

Homard breton, risotto de girolles

Assiette de degustations

Intermezzo 

Roulé de foie gras aux noisettes
Ou

Praline de sole et caviar

Colvert au poivre de Phú Quoc et reine-claude
Ou

Lotte au cidre et reinette étoilée

Chèvre de Vissoul grillé aux airelles sauvages (supplément)
ou

Assortiment de fromages (supplément)

Tarte aux noix et caramel
Ou

Millefeuille de poire et figues, chaud-froid au chocolat

DU 1 OCTOBRE AU 18 OCTOBRE  INCLUS  

5 services à 69,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 78,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 29,00 € à 39,00 €

MENU
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