
Croustillant de colvert au foie gras, coulis de muscat
Ou

Risotto de langoustines et noix de Saint-Jacques

Assiette de degustations

Intermezzo 

Tartare de bison de Bastogne et caviar de Turnhout, au piment
d’Espelette

Ou
Crevette géante fumée, caviar d’aubergine

Filet de faon, senteurs des bois
Ou

Sole farcie aux Belles de Rosoux et champignons de couche

Crumble de chèvre à la pistache (supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Tarte tiède aux noix, glace aux marrons
Ou

Croquant de châtaigne et poire Conférence

5 services à 65,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

DU 14 NOVEMBRE AU 30 NOVEMBRE INCLUS 
MENU


