
Tempura de homard, piment d’Espelette, fondue de tomates ananas
Ou

Foie gras poêlé, abricot et gingembre

Assiette de degustations

Intermezzo 

Tartare de bœuf haché à la main, fumé maison, grains gris
Ou

Carpaccio de Saint-Jacques, kumquat et jeunes pousses

Filet de veau et ris de veau aux girolles
Ou

Turbot grillé, croustillant d’artichaut

Crêpes au bouquet des moines et Nashi (supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Millefeuille chocolat-café
Ou

Composition de pêche blanche et cerises

5 services à 65,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

DU AU 20 JUIN AU 20 JUILLET INCLUS  
MENU



Tempura van kreeft, Espelettepeper, fondue van ananastomaat
Of

 Foie gras poêlé, abrikoos en gember

Degustatiebordje

Intermezzo 

Handgehakte rundstartaar, huisgerookt, grijze mosterdzaadjes
Of

 Carpaccio van Saint-Jacques, kumquat en jonge scheuten

Kalfshaasje en kalfszwezeriken met girollen
Of

 Gegrilde tarbot, krokantje van artisjok

Crêpes met Bouquet des Moines en Nashi (supplement +10 €)
Of

 Kaasassortiment (supplement +11 €)

Millefeuille chocolat-café
Of

 Compositie van witte perzik en kersen

Menu in 5 gangen 65,00 € (1 ENTREE)
   Menu in 6 gangen  75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

VAN 20 JUNI TOT EN MET 20 JULI
MENU


