MENU

DU o4 JUILLET AU 14 AOUT INCLUS

Xsscelte de degwmm

Ceviche de yamgaa, @gwd&n /ﬁzme argousier
w
Yantare de buon de @%«yym tuile de Javmesan

Soie gras /wege cevises el gw%emgw
O
Ravisle de homard, caviar d Me@y&m

ognte@me}dw

Pintade aw vin Jaune, go’wggw ot mowvilles
O
Sbaste aw basdlic, cibvon vert et tomates de cowlewns

Cheve chaud de C)liasoul awr abiicots (Wgememf)
Ssortiment de /mmayw (seyypbement)
Composition de framboise et prut de la passion

w

cgpmyw de mangue au Sadtewnes, vanile (Bowbon et bail d amand,
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