
Foie gras poêlé, fondue de poire et gingembre
Ou

Enroulé de sole, langoustine. crème topinambour et émulsion de Sancerre

Assiette de degustations

Intermezzo 

Carpaccio de veau à la truffe d'hiver
Ou

Étrille en coque, crème de caviar

Bar rôti aux olives, potimarron mosaïque de légumes
Ou

Caille désossée, farcie aux morilles et vin jaune

Chèvre chaud aux figues et noix(supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Tarte fine aux vanille Bourbon, amandes et pommes,
Ou

Croustillant de chocolat praliné

5 services à 65,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

DU 17 JANVIER AU 09 FÉVRIER INCLUS  
MENU


