
Nage de langoustine et Saint-Jacques à l’émulsion de cerfeuil
Ou

Foie gras d’oie poêlé, pâte de coing

Assiette de degustations

Intermezzo 

Cocktail de homard au piment d’Espelette et mangue
Ou

Salade hivernale de faisan et foie gras de canard

Composition de faon noisettes et effiloché
Ou

Lotte à la crème de chou vert et potimarron

Bouquet des moines aux pommes et noix (supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Fondant au chocolat tiède et glace vanille-gingembre
Ou

Millefeuille de banane aux amandes

5 services à 65,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

MENU
DU 9 JANVIER AU 8 FEVRIER INCLUS 


