MENU

5 services a 69,00€ (1 ENTREE)
6 services a 78,00€ (2 ENTREES)
Sélection de vins de 29,00 € a 39,00 €

DU 27 AOUT AU 27 SEPTEMBRE INCLUS
Xssiette de degmtaa'am

ambon Nbérico de (Bellsta 36 mois s & ba main, salade
Cougre

8@7/710/00(;(} de 5”@472,6—0(7@0%4@& aw cibvon verl et ¢ ba ciboulette

(Ris de veaw en mé%wé& ot shidtakiés
Ow
c/l/aye de &my&w&t&m& en dwxelles de /em%wg a la vandle Jwiwiée

ste d&?neaw aw wmavn et @umea dw GFud
Ouw
SFaint-CPiene 16t sun Uit de swciine, émubsion de Jwiwen aw fiiment
d Eypelette

Meanoilles fondu awx yww&g&i (sepplément)
Sssctiment de ﬂomy;ayw (sepplement)

c/lf(%&galf gface awx abiicoty et awx Jones
, O
Elodls de /@@%@ de vigne, y&w@ aw basdlic

LES OMYES
DE HAMPAGNE




	MENU
	DU 27 AOÛT AU 27 SEPTEMBRE INCLUS
	Assiette de degustations
	Jambon Ibérico de Bellota 36 mois coupé à la main, salade composée
	Ou
	Carpaccio de Saint-Jacques au citron vert et à la ciboulette
	Ris de veau en millefeuille et shiitakés
	Ou
	Nage de langoustines en duxelles de fenouil à la vanille poivrée
	Intermezzo
	Côte d’agneau au romarin et légumes du Sud
	Ou
	Saint-Pierre rôti sur lit de sucrine, émulsion de poivron au piment d’Espelette
	Maroilles fondu aux groseilles (supplément)
	ou
	Assortiment de fromages (supplément)

	Nougat glacé aux abricots et aux prunes
	Ou
	Étoilé de pêche de vigne, glace au basilic



