
Ris de veau en millefeuille et shiitakés
Ou

Nage de langoustines en duxelles de fenouil à la vanille poivrée

Assiette de degustations

Intermezzo 

Jambon Ibérico de Bellota 36 mois coupé à la main, salade
composée

Ou
Carpaccio de Saint-Jacques au citron vert et à la ciboulette

Côte d’agneau au romarin et légumes du Sud 
Ou

Saint-Pierre rôti sur lit de sucrine, émulsion de poivron au piment
d’Espelette

Maroilles fondu aux groseilles (supplément)
ou

Assortiment de fromages (supplément)

Nougat glacé aux abricots et aux prunes
Ou

Étoilé de pêche de vigne, glace au basilic

DU 27 AOÛT AU 27 SEPTEMBRE INCLUS  

MENU
5 services à 69,00€ (1 ENTREE)

   6 services à 78,00€ (2 ENTREES)
Sélection de vins de 29,00 € à 39,00 €
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