
Foie gras de canard poêlé, spéculoos, tamarillos
Ou

Cannelloni de homard, ricotta, jeunes pousses, poivre de Phu Quoc

Assiette de degustations

Intermezzo 

Tartare de veau à la truffe
Ou

Carpaccio de Saint-Jacques à la crème de caviar

Pigeon d’Anjou sur lit de champignons des bois
Ou

Dôme de raie, langoustine, topinambour, émulsion de cerfeuil

Soufflé de Gaperon et poire (supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Millefeuille de mangue et amande
Ou

Croquant de fraises au chocolat

5 services à 69,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 78,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 29,00 € à 39,00 €

DU 13 MARS AU 23 AVRIL INCLUS  
MENU


