
Tempura de fleur de courgette, langoustine
Ou

Cœur de ris de veau, morilles

Assiette de degustations

Intermezzo 

Carpaccio de thon, citron confit, jeunes pousses
Ou

Foie gras de canard et d’oie, coing, aiguillettes marinées

Filet d’agneau, ail des ours, jardinière de légumes
Ou

Turbot, asperges rôties, patate douce

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Dentelle, fraises et passion
Ou

Moelleux au chocolat, orange sanguine

5 services à 69,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 78,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 29,00 € à 39,00 €

DU 25 AVRIL AU 24 MAI INCLUS  
MENU
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