
Raviolis de faisan et cèpes, velouté 
Ou

Croustillant Saint-Jacques rôties et potimarron, éclats de noisettes

Assiette de degustations

Intermezzo 

Tartare de langoustines et huîtres au citron vert, en feuille de riz 
Ou

Colvert fumé au foie gras, en salade hivernale

Aumônière de raie en mosaïque de légumes
Ou

Chartreuse de lièvre à la graine de moutarde à l’ancienne, légumes
d’automne

Crumble de Gaperon et coing (supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Charlotte tiède aux pommes et à la cannelle
Ou

Crêpes au chocolat, sabayon à l’orange

5 services à 65,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

DU 05 DÉCEMBRE AU 21 DÉCEMBRE INCLUS 
MENU


