
Foie gras poêlé aux pêches
Ou

Saint-Jacques rôties, fruit de la passion et cœur de Bretagne

Assiette de degustations

Intermezzo 

Émincé de magret fumé, melon et pastèque aux jeunes pousses
Ou

Composition de homard, tomates, mozzarella fumée et piment d’Espelette

Filet de bœuf Holstein aux girolles
Ou

Filet de sole en mosaïque de légumes, émulsion de basilic

Crumble de chèvre à la pistache (supplément +10 €)
Ou

Assortiment de fromages (supplément +11 €)

Composition de framboises et mûres
Ou

Moelleux au chocolat et menthe fraîche

5 services à 65,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 75,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 28,00 € à 38,00 €

DU AU 23 AOÛT  AU 14 SEPTEMBRE INCLUS  
MENU


